BAMBUS SET SEDILL
Einungis i bodi fyrir allt bordid, p6 ad lagmarki fyrir tvo

Vid meelum med ad para sérvéldu kokteilum og vini vid matinn,
hafou endilega samband vid pjénustufélkio okkar
4 drykki 6.490 kr. & mann / 5 drykki 7.990 kr. & mann

4 RETTA SEPILL A
FORRETTIR

TEMPURA RAKJUR
Djupsteiktar "tempura" tigrisraekjur, borid fram
med teriyaki sosu

HONG KONG DUMPLINGS
Pénnusteiktur handgerdur dumplings med
svinakjét, borid fram med seaetur chili sésu

APALRETTUR

HUNANG KJUKLINGGUR
Kjuklingabringur i hvitlaukur-hunangs s6su og
toppad med hvitt sesam, borid fram med
Jasmin hrisgrjénum

EFTIRRETTIR

TIRAMISU

Klassisk Tiramisu kaka med kaffi og marsala
vinsirépi og mousse af mascarpone, toppad med
sukkuladifeljum

6.990 KR. A MANN

4 RETTA SEPILL B
FORRETTIR

CRISPY RAKJU

Djupsteiktar raekjur, borid fram med teriyaki
sosu

TASTY CHICKEN DUMPLINGS

Ponnusteiktur handgerdur dumplings med
kjukling, borid fram med saetur chili sésu

ADALRETTUR
BAMBUS PEKING OND

Hin heimsfreega glédada Pekingénd, borinn
fram med pénnukdékum, agurku og bladlauk
asamt sérlagadri Peking sosu

EFTIRRETTIR

LAVA KAKA

Fronsk stkkuladi fondantkaka, borid fram
med vanilluis og sukkuladisosu

7.990 KR.A MANN

5 RETTA SEPILL A
FORRETTIR

CRISPY HUMAR

Djupsteiktur braudadur og skelflettur humar,

borid fram med seetur chili sésu

BEEF CLASSIC DUMPLINGS

Podnnusteiktur handgerdur dumplings med

nautakjot, borid fram med teriyaki sésu
MAIN COURSE

BAMBUS PEKING OND

Hin heimsfreega glédada Pekingénd, borinn fram
med pénnukdkum, 4garku og bladlauk dsamt
sérlagadri Peking sésu

SATAY CHICKEN
Kjaklingabringa steiktar i satays6ésu med fersku

paprika, vorlaukur, vatnakastania og toppad med
saxadir hnetur, borid fram med jasmin hrisgrjonum

EFTIRRETTIR
TIRAMISU

Klassisk Tiramisu kaka med kaffi og marsala
vinsiropi og mousse af mascarpone, toppad med
sukkuladifeljum

8.990 KR.A MANN

5 RETTA SEPILL B
FORRETTIR

RAKJU DUMPLINGS

Steiktir handgerdir dumplings med reekjum og
greenmet, borid fram med seaetur chili sésu

TASTY CHICKEN DUMPLINGS

Ponnusteiktur handgerdur dumplings med
kjukling, borid fram med saetur chili sésu

MAIN COURSE
BAMBUS PEKING OND

Hin heimsfreega glédada Pekingdnd, borinn
fram med pénnukdékum, agurku og bladlauk
asamt sérlagadri Peking sosu

TERIYAKI CHICKEN

Kjaklingabringur i heimagerdri teriyaki sGsu
og fersku greenmeti og toppad med hvitt
sesam, borid fram med jasmin hrisgrjonum

EFTIRRETTIR

LAVA CAKE

Fronsk sukkuladi fondantkaka, borid fram
med vanilluis og sukkuladisésu

8.990 KR.A MANN




FORRETTIR

1. TEMPURA RAKJUR

Djupsteiktar "tempura" tigrisreekjur, borid fram med teriyaki sésu

3.

. CRISPY HUMAR
Djupsteiktur braudadur og skelflettur humar, borid fram med saetur chili sGsu

CRISPY RAKJU

Djupsteiktar raekjur, borid fram med saetur chili sésu

DIM SUM

2.190 KR.

2.290 KR.

2.090 KR.

Orgid ,Dim Sum* visar til smarétta ar fornri kinverskri matargerd sem bornir eru fram & litlum diskum.
Kinverska merkingin ad baki ,Dim Sum* er almennt pydd sem ,snertir hjartad“. bessir litlu réttir geta
verio seetir eda Osaetir sem gera vidskiptavinum kleift ad panta arval rétta og pannig Gtbda
matarveislu med mismunandi bragotegundum.

Vinsamlegast ad velja einn af eftirfarandi sésu fylgir med Dim Sum réttunum:

Sweet chili | Teriyaki /| Sesame mayo | Garlic BBQ

10.

11.

12.

13.

RZAKJU DUMPLINGS
Djupsteiktir handgerdir dumplings med reekjum

SJAVARRETTA HRISGRJONARULLUR
Djupsteiktir handgerdar hrisgrjénarallur med sjavarréttum
KJUKLINGA DUMPLINGS

Ponnusteiktur handgerdur dumplings med kjukling
KJUKLINGA VORRULLUR

Djupsteiktir handgerdar vorullur med kjuklingur
NAUTA DUMPLINGS

Ponnusteiktur handgerdur dumplings med nautakjot
NAUTA VORRULLUR

Djupsteiktir handgerdar vorullur med Nautakjot
HONG KONG DUMPLINGS

Ponnusteiktur handgerdur dumplings med svinakjot
HONG KONG TOFU VORRULLUR
Djupsteiktir handgerdar tofu vorrrallur med svinakjoét
GRANMETI DUMPLING

Ponnusteiktur handgerdur dumplings med graenmeti

GRANMETI VORRULLUR

Djupsteiktir handgerdar vorullur med greenmeti

2 STK

990 KR.

1.090 KR.

990 KR.

1.190 KR.

1.090 KR.

1.190 KR.

990 KR.

1.190 KR.

990 KR.

3 STK

890 KR.

4 STK

1.890 KR.

2.090 KR.

1.890 KR.

2.290 KR.

2.090 KR.

2.290 KR.

1.890 KR.

2.390 KR.

1.890 KR.

6 STK

1.790 KR.

Sma sterkur

Graenmetiseeta



APALRETTIR
EINKENNISRETTUR VEITINGASTADPARINS BAMBUS

14. GLOPUD PEKING OND 7.490 KR. (HALF) | 13.490 KR.(HEIL)

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

Auka Peking s6su 690 kr.
Auka pdnnukékur 690 kr.

Hin heimsfreega glédada Pekingdnd er loksins komin til
islands. Endurnar, sem kenndar eru vid Peking, hofudborg
Kina, eru liklega pekktasti réttur kinverskrar matargeroar
um allan heim.

Matreidslumeistari Bambus Utbyr hverja 6nd samkvaemt
reglum hinnar upprunalegu uppskriftar i allt ad 48
klukkustunda l16ngu og floknu ferli og eldar hana sidan i
sérutbunum ofni par til hun feer fallegan dokkbranan lit og
hadin er ordin stokk.

begar 6ndin er fulleldud tekur naesta skref vid par sem

matreidslumeistarinn okkar sker dndina i punnar sneidar
og ber hana fram & sérstékum diski likt og hefdin segir til um. Stokk htd, safarikt og meyrt kjot
med sérstakri Pekingsosu ad heetti hussins, borid fram med punnt sneiddum bladlauk, agarkum
og sérstokum ponnukdkum, gerir Pekingdndina ad hinum fullkomna rétti fyrir 61l skilningarvitin.

Pekingdndin okkar bydur upp a nyja og einstaka matarupplifun fyrir alla. petta er tilvalinn réttur
fyrir fjdlskyldu og vini til ad deila og njéta. Rétturinn er einn vinsalasti einkennisrétturinn okkar
og er vel tekio af 6llum matgaedingum veitingastadarins.

VINSAMLEGAST ADb VELJA EINN AF EFTIRFARANDI MEDBLATI
FYRIR ADALRETTUM AP NEPAN:

Jasmine hvit hrisgrjén +0 kr. Jasmine bruan hrisgrjén +100 kr.
Steikt hrisgrjén +200 kr. Auka steikt blandadé greenmeti  +200 kr.
HUNANG KJUKLINGGUR 3.390 KR.

Stokkt kjuklingabringa i hvitlaukur hunangs sésu og toppad med hvitt sesam

MANCHURIAN KJUKLINGUR f 3.390 KR.

Stokkt kjuklingabringa i heimagerdri manchurian sdsu og fersku graenmeti

TERIYAKI KJUKLINGUR 3.390 KR.
Stokkt Kjaklingabringa i heimagerdri teriyaki sdsu og fersku graenmeti og
toppad med hvitt sesam

SINGAPUR RIJOMA KJUKLINGUR 3.490 KR.
Stokkt kjuklingabringa i heimagerdri kdkosrjémisdsa med karrylaufi
toppad med saetur paprika

SATT OG SURT KJUKLINGUR 3.290 KR.
Stokkt kjuklingabringa i heimagerdri saett og surt sdsu og fersku papriku og ananas

KUNGPAO KJUKLINGUR f 3.290 KR.

Stir fry kjuklingabringa i kungpao chili s6sa med fersku spergilkal, blémkal, gulréot
og toppad med hnetu.

HOISIN KJUKLINGUR 3.290 KR.
Stir fry kjuklingabringa i hoisin sésu med fersku paprika, vorlauk og bamboo sneidar
SATAY KJUKLINGUR 3.390 KR.

Stir fry kjuklingabringa i satays6su med fersku paprika, vorlaukur,

vatnakastania og toppad med saxadir hnetur

b .
Sma sterkur

Graenmetisata



23.

24,

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.

- 4
KORMA KJUKLINGUR

Stir fry kjuklingabringa i korma-karry sésu med spergilkal, blémkal, gulrét og
baby mais, toppad med seetur paprika

SPICY KJUKLINGUR :

Stir fry kjuklingabringa i svartbauna og chili s6su med fersku med spergilkal,
blémkal, gulrét og bamboo sneidar

SICHUAN SVINAKJOT f

Stokkt svinakjot i svartbauna og chili sésu med fersku paprika, sveppir,
baby mais, toppad med vorlaukur
HONGKONG SVINAKJOT

Stokkt svinakjot i seet og sur sosu med fersku papriku, ananas og vatnakastania,
toppad med hvitt sesam

PIPAR NAUTAKJOT

Stir fry nautakjot i svart pipar ostrusdsa med fersku paprika, vorlaukur
og bamboo sneidar

CHILI NAUTAKJOT

Stir fry nautakjot i svartbauna og chili sGsu med fersku paprika, baby mais,
gulrét, toppad med vorlaukur

d

4

CURRY LAMBAKJOT f

Stir fry lambakjot i karry s6su med med spergilkal, blémkal, gulrét og vorlauk og
vatnakastania

HOISIN LAMBAKJOT
Stir fry lambakjot i hoisin s6su med bamboo sneidar, fersku paprika og vorlauk

VEGAN TOFU
Stir fry tofu i sojas6su med spergilkél, blémkal, gulrét, baby mais og sveppir

NUPLUR OG HRISGRJON

Vinsamlegast veldu eina af eftirfarandi sésum:

3.390 KR.

3.290 KR.

3.390 KR.

3.390 KR.

3.990 KR.

3.990 KR.

3.690 KR.

3.690 KR.

3.290 KR.

Ostrusésu | Satay sésu | Svartbaunasésu | Pipar og hvitlaukur sésu

HAF & HAGI
Stir fry hrisgrjonniéla med nautakjoti, tigrisreekja, spergilkali,
paprika, baby mais, sveppi, eggi, toppad med wasabi sesam

KETO KING
Stir fry nadlur med kjuklingur, spergilkali, paprika, laukur, gulrét,
hvitkal, baby mais, auka egg, toppad med wasabi sesam, kokosflogur

BAMBUS EGGJANUDLLA

Stir fry eggjanudlla med kjuklingur, paprika, spergilkal, hvitkal,
gulrét, baunaspirur, toppad med svart og hvitu sesam
SUPER VEGAN

Stir fry hrisgrjénntdla med vatnakastania, baunaspraut, tofu,
sveppir, hvitkal , gulrot og toppad med svortu sesam og hnetu

J

2.790 KR.

2.490 KR.

2.390 KR.

2.290 KR.

Sma sterkur

Granmetisata



36.

37.

38.

39.

40.

SEAFOOD RICE

Hrisgrion med soja sésa og tigrisraekju, krabbakjot,
sveppir, greenar baunir, paprika

CHICKEN RICE

Wok-steiktar hrisgrjén med soja sésa og kjuklingur, gulreetur,
sveppir, paprika

EFTIRRETTIR

LAVA KAKA
Fronsk sukkuladi fondantkaka, borid fram med vanilluis og stkkuladisésu

TIRAMISU

Klassisk Tiramisu kaka med kaffi og marsala vinsir6pi og mousse af
mascarpone, toppad med sukkuladifeljum

AVAXTA PLATTI
Blandadir ferskir avextir

2.790 KR.

2.790 KR.

2.190 KR.

2.190 KR.

2.190 KR.

VINSAMLEGAST LATTU PJONINN VITA EF PU ERT MED OFNAMI FYRIR MAT!

J

Sma sterkur

Granmetisata



